UCCLE

CHAUSSEE DE WATERLOO 1095 - 1180 UCCLE
+32 2 51144 83 - TRAITEUR@VILLATRAITEUR.BE
MAANDAG TO ZONDAG 10.00-19.30

LASNE

CARRE GOMAND 4 - 1380 LASNE
+32 2 653 56 23 - LASNE@VILLATRAITEUR.BE
MAANDAG 12.00-19.30
DINSDAG TO ZATERDAG 10.00-19.30
ZONDAG 09.00-15.00

STOCKEL

PLACE DUMON 8 - 1150 SINT-PIETERS-WOLUWE
+3227727779 - STOCKEL@VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG TO ZONDAG 10.00-19.30

[R EUR
508 BRUSSELSESTEENWEG - 3090 OVERIJSE g%z&

+32 2 315 92 24 - OVERIJSE@VILLATRAITEUR.BE
MAANDAG TO ZONDAG 10.30-18.30 MEI 02-31

WATERLOO

CHAUSSEE DE BRUXELLES 79 - 1410 WATERLOO
+32 2 446 30 01 - WATERLOO@VILLATRAITEUR.BE
MAANDAG TO ZONDAG 10.00-19.30

AL ONZE GERECHTEN ZIJN TE BESTELLEN VOOR UW ZAKELIJKE OF
PRIVE LUNCHES EN DINERS.

GEEF UW BESTELLINGEN 48 UUR VAN TEVOREN DOOR PER
TELEFOON, E-MAIL OF DIRECT IN EEN VAN ONZE WINKELS.
BETALING BIJ BESTELLING.

BEDANKT VOOR UW VERTROUWEN.




SOEPEN

IEBXZE V Aspergeroomsoep 10 €

V Kervel en waterkers soepl ne
Tomatensoep met balletjes 9€
V Courgettesoep 9¢€
VOORGERECHTEN

IEXZEE V Witte en groene aspergetips, balsamico en parmezaan 18 €

Tataki van tonijn, salade van wakame 19€
Carpaccio van zeebaars, olijfolie, limoen en dille 17€
Rundercarpaccio Harry's bar saus 17 €

EXZEBE Sint-Jacobsnoten, witte wijnsaus met vadouvan, aspergetips 25¢€

Goujonettes van zeetong met tartaar saus 16 €
V Asperges op Vlaamse wijze 19€
SALADES

Sla van kip met asperges, noten en appel, honing en mosterd 17€

Gemarineerde zalm, venkelsla met gember 16 €
\/ Avocadosla, burrata en tomaten van vroeger olijfolie en basilicum 14 €
V Artisjok en vinaigrette 15€
PASTA

X Linguini carbonara 17 €

V Rigatoni met bureata en tomaat, parmezaan 14 €
V Rigatoni met staciatella, erwten, pistache en muntpesto 15€
Tagliolini ragu blanco 14 €
GERECHTEN

IEEEEZEE  Osso bucco op Milanese wijze 23¢€

Runds filet met groen pepersaus , gerpersileerde tomaat en rosti 28 €
Kalfsfilet met Mechelse asperges, Duchesse aardappel 31€
Kippenfilet, andalini, groene asperges en morieljes saus 25 €

IEEREZERN Gebakken tarbot, risotto van aardappelen en seizoensgroentjes 32¢€

Gebakken zalmfilet, gegrillde groentjes en Choron saus 26 €
Kabeljauw filet met asperges, spinazie, natuuraardappelen 31€
Zeebaarsfilet op de plancha, tian van groenjes, aardappel en vierge saus 27 €

V/ Cassolette van gebakken tofu en gegrilldde groenten, vinaigrette ponzu 20 €




BAKIJES

Lasagne Bolognaise

Hachis parmentier

Cannelloni met ricotta en spinazie

Macaroni ham en kaas

Gehaktbrood

Witte pens Dierendnock met puree en appelmoes
Chipolata met wortel stoemp

Gehaktballekes met tomatensaus

Vol au vent

Kipfricassee met Samber en Maas saus
Zeebaars met sauce vierge

Gebakken groenten

Tofu en groenten met twee vegetarische curry’s
Kip met gele kerrie

Eend met rode kerrie en combava

Scampis Tom Kha Kai

Aubergine en varkensvlees op Vietnamese wijze
«Kung Pao Chicken»

Szechuan-stijl varkensvlees met paksoi

QUICHES (1 OF 2/4 PERSONEN)
Lorraine

Ham-Emmental

Tomaten-Mozza

Zalm-Broccoli

SANDWICHES

Club

Krab

Americain

Mimosa

Tonijn

Zalm
Tomaten-Mozza-Basilicum

7€
13€
7€
14 €
16 €
15€
14 €
13€
16 €
16 €
19€
14€
14 €
13€
16 €
13€
13€
13€
13€

nnre
nnre
nnre
nnre

500 €
6,00 €
450 €
450 €
4,50 €
550 €
4,50 €




DESSERTS

Appeltaart

Citroen/Chocolade/Vanille cake

Creme brulée

Moelleux met chocolade en karameltube
Vegan crumble (1/4p)
Vanille/Chocolade/Koffie Eclair
Paris-Brest MET Hazelnoot

Paris-Brest met pistache

Saint-Honoré (1/4/6p)

Millefeuille (1/4/6p)

Citroenmeringue taart (1/4/6p)
Frambozentaart (1/4/6p)

Bounty

Chocovilla (1/4/6p)

Vanille en rode vruchtenmakroon (1/4/6p)
Merveilleux (1/4/6p)

Rode taart
Chocolademousse/Tiramisu/Pavlova Verrine

1JS & SORBETS

Vanille, Chocolade, Yoghurt, Stracciatella,
Kokosnoot Pistache, Praline, Koffie, Karamel,
Citroen, Aardbei, Mango, Zwarte Kers, Grapefruit

250 ML / 500ML

6€

14€

5€

590 €
5,80/19,80 €
520 €

6€

6€

6/24/36 €
6/24/36 €
6/24/36 €
7/28/39 €
6€

6/24/36 €
6,50/26/39 €
6/24/36 €
6,50/26/39 €
550 €

5,50/9,80 €




