
UCCLE

CHAUSSÉE DE WATERLOO 1095 – 1180 UCCLE
+32 2 511 44 83 – TRAITEUR@VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG TO ZONDAG 10.00-19.30

LASNE

CARRÉ GOMAND 4 – 1380 LASNE
+32 2 653 56 23 – LASNE@VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG 12.00-19.30
DINSDAG TO ZATERDAG 10.00-19.30

ZONDAG 09.00-15.00

STOCKEL

PLACE DUMON 8 – 1150 SINT-PIETERS-WOLUWE
+32 2 772 77 79 – STOCKEL@VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG TO ZONDAG 10.00-19.00

WATERLOO

CHAUSSÉE DE BRUXELLES 79 – 1410 WATERLOO
+32 2 446 30 01 – WATERLOO@VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG TO ZONDAG 10.00-19.30

AL ONZE GERECHTEN ZIJN TE BESTELLEN VOOR UW ZAKELIJKE OF 
PRIVÉ LUNCHES EN DINERS. 

GEEF UW BESTELLINGEN 48 UUR VAN TEVOREN DOOR PER 
TELEFOON, E-MAIL OF DIRECT IN EEN VAN ONZE WINKELS. 

BETALING BIJ BESTELLING. 

BEDANKT VOOR UW VERTROUWEN.

Menu
V A N  3 1  A U G U S T U S

T O T  3 0  S E P T E M B E R



SOEPEN
V Waterkerssoep
V Minestrone
Tomatensoep met balletjes
V Roomsoep van 5 groenten 

KOUDE & WARME VOORGERECHTEN
V Ceviche van zeebaars, leché de Tigre, pickles van rode ui, emulsie van passievrucht
Artisjok en vinaigrette
Lenterol met eend
Lenterolletje met scampi
Rundercarpaccio Harry's bar saus 
Vitello Tonnato
Inktvis met Espelette peper, kaviaar van aubergine

Inktvis met Espelette peper, kaviaar van aubergine
Gratin van artisjok, ricotta, thijm, peterselie en parmezaan
Open ravioli met scampis en sint-Jacobsvruchten met een lichte curry saus

SALADES
V Sla van bulgur, ruccola, vitello en parmezaan
Niçoise salade met verse tonijn
Taboulé van griesmeel, verse groene kruiden en labneh
Samengestelde sla van kip en artisjok, ruccola, groene asperges, parmezaan

PASTA
Rigatoni op Norma's wijze, room van parmezaan
Andalini met salie, citroensaus
Trofie met Italiaans worstvlees
Fusili met scampis, gekonfijte tomaat, courgettes en kreeftenroomsaus

GERECHTEN
Lamsfilet gevuld met groene kruiden, groene boontjes, gratin Dauphinois
Rundsfilet Rossini, gebakken krieltjes en gekonfijte tomaat
Gegrilde kalfsrib, pommes bouchon, peterselie van cantharellen, tuinbonen
Mechelse koekoek met morieljes,  andalini en seizoensgroenten 
Tataki van tonijn, korsteje van sezaam en vinaigrette thaï
Zeebaarsfilet, gegrilde groene asperges, quinoa en kruidencoulis
Zeeduivel met curry saus, rijst en Aziatische groentjes
Kabeljauwfilet op Oostendse wijze met groene groentjes
V Parmezaanse aubergine

18 €
16 €
16 €

19,50 €

 36 € 
 48 € 

 39,50 € 
 28 € 
 34 € 
 29 € 
 34 € 
 35 €
 19 € 

AOÛT 01-16

AOÛT 01-16

AOÛT 01-16

AOÛT 01-16

AOÛT 01-16

AOÛT 01-16

AOÛT 01-16

AOÛT 01-16

AOÛT 01-16

AOÛT 17-30

AOÛT 17-30

AOÛT 17-30

AOÛT 17-30

AOÛT 17-30

AOÛT 17-30

AOÛT 17-30

AOÛT 17-30

AOÛT 17-30

AUG 31 - SEP 15

AUG 31 - SEP 15

AUG 31 - SEP 15

AUG 31 - SEP 15

AUG 31 - SEP 15

AUG 31 - SEP 15

AUG 31 - SEP 15

AUG 31 - SEP 15

AUG 31 - SEP 15

SEPTEMBER 16-30

SEPTEMBER 16-30

SEPTEMBER 16-30

SEPTEMBER 16-30

SEPTEMBER 16-30

SEPTEMBER 16-30

SEPTEMBRE 16-30

SEPTEMBRE 16-30

SEPTEMBER 16-30

 9,50 € 
 11 € 

 9,50 € 
 8,50 € 

16 € 
 19 € 
 16 € 
 16 € 
 18 € 
 18 € 
 16 €

 24,50 € 
 22 € 
 19 €

18 €
29 €
18 €
24 €



BAKJES 
Lasagne Bolognaise
Hachis parmentier
Cannelloni met ricotta en spinazie
Macaroni ham en kaas
Gehaktbrood klein/groot
Witte pens Dierendock met puree en appelmoes
Gehaktballekes met tomatensaus
Kipfricassee met Samber en Maas saus
Kip met gele kerrie
Scampis Tom Kha Kai
Kip met gember, pinda's en chili
Gebakken noedels met kip
Gebakken rijst met groenten

QUICHES (1 OF 2/4 PERSONEN)
Lorraine
Ham - Emmental
Tomaten - Mozza
Zalm - Broccoli 

SANDWICHES
Club
Krab
Americain
Mimosa
Tonijn
Zalm
Tomaten - Mozza - Basilicum

11/17 €
11/17 €
11/17 €
11/17 €

 5,00 € 
 6,00 € 
 4,50 € 
 4,50 € 
 4,50 € 
 5,50 € 
 4,50 € 

 18 € 
 15 € 
 19 € 

 14,50 € 
 18,50/48 € 

 17 € 
 14,50 € 

  18 € 
   16 € 

 15,50 € 
 15,50 € 
 15,50 € 

 12 €



DESSERTS
Appeltaart
Citroen/Chocolade/Vanille cake
Crème brûlée
Moelleux met chocolade en karameltube
Vegan crumble (1/4p)
Vanille/Chocolade/Ko,ie Eclair
Hazelnoot Paris-Brest
Saint-Honoré (1/4/6p)
Millefeuille (1/4/6p)
Citroenmeringue taart (1/4/6p)
Frambozentaart (1/4/6p)
Vijgentaart (1/4/6p)
Bounty
Chocovilla (1/4/6p) 
Merveilleux (1/4/6p)
Speculaas Cheesecake
Chocolade-praliné mousse verrine / tiramisu / pavlova van exotisch fruit

IJS & SORBETS
Vanille, Chocolade, Stracciatella,
Kokosnoot, Pistache, Praline, Ko,ie, Watermeloen, Mojito,
Aardbei/Rabarber, Citroen, Witte perzik, Mango, Aperol

250 ML / 500ML

 

7/12,50 €

6,50 €
15,50 €
5,50 €
6,50 €

6,50/22 €
5,20 €

6,50/27/40 €
6,50/27/40 €
6,50/27/40 €
6,50/27/40 €
7,50/31/43 €

7/29/43 €
6,50 €

6,50/27/40 €
6,50/27/40 €

6,50 €
6 €


