UCCLE

CHAUSSEE DE WATERLOO 1095 - 1180 UCCLE
+32 2 511 44 83 TRAITEUR@VILLATRAITEUR.BE
OUVERT DU LUNDI AU DIMANCHE DE 10H A 19H30

LASNE

CARRE GOMAND 4 - 1380 LASNE
+32 2 653 56 23 LASNE@VILLATRAITEUR.BE
OUVERT LE LUNDI DE 12H A 19H30
DU MARDI AU SAMEDI DE 10H A 19H30
DIMANCHE DE 9H A 15H

STOCKEL

PLACE DUMON 8 - 1150 SINT-PIETERS-WOLUWE
+3227727779 STOCKEL@VILLATRAITEUR.BE
OUVERT DU LUNDI AU DIMANCHE DE 10H A 19H

WATERLOO

CHAUSSEE DE BRUXELLES 79 - 1410 WATERLOO
+32 2 446 30 01 WATERLOO®@VILLATRAITEUR.BE
OUVERT DU LUNDI AU DIMANCHE DE 10H A 19H30

TOUS NOS PLATS SONT DISPONIBLES A LA COMMANDE POUR VOS
DEJEUNERS ET DINERS PROFESSIONNELS OU PRIVES.

MERCI DE PASSER VOS COMMANDES 48H A L’AVANCE PAR
TELEPHONE, PAR E-MAIL OU DIRECTEMENT DANS L'UNE DE NOS
BOUTIQUES. PAIEMENT A LA COMMANDE

VILLA

NOVEMBRE 01
AU 12 DECEMBRE




SOUPES

Soupe de brocoli/carotte-poivron/poireau 8€
cresson/chicon/carotte-céléri/butternut
Soupe de tomates, boulettes 9,50 €

ENTREES FROIDES & CHAUDES

Tartare de crabe, avocat et curry 28 €
Rouleaux de printemps au canard 18 €
Ceviche de dorade, passion et leche de tigre 19€
Carpaccio de Saint-Jacques et grenade 17 €
Vitello Tonnato 18 €
Goujonettes de sole, sauce tartare 19€
Saint-Jacques réties, chataignes confites et topinambours 25€
Foie gras poélé, grenade et grué de cacao 24 €
Poélée de champignons des bois, mousseline de céleri 25€
SALADES
Salade de magret de canard, haricots, foie gras et champignons 29 €
Salade de méche, noix, chicons, comté et lardons 12€
Rouleaux de printemps aux scampis 17 €
Salade de scampis, cceur d'artichaut et mayonnaise au corail 19€
Salade César 16 €
PATES
Ravioles de fruits de mer, sauce a I'Ostendaise 22 €
Risotto aux champignons des bois 23 €
Rigatoni de scampis et Saint-Jacques, sauce Nantua a l'estragon 23 €
Trofie al ragu, créme de Parmesan 17 €
Linguini a la carbonara 18 €
PLATS
Filet de biche, sauce poivrade, purée de céleri-rave 32¢€
Vol au vent aux morilles et ris de veau 33€
Filet de canard, sauce plum, purée de carottes 28 €
Volaille jaune, poélée de champignons et sauce estragon 32¢€
Filet de veau, poélée de champignons de saison 35¢€
Curry de lotte, riz basmati 37¢€
Saint-Jacques, chicons caramélisés, noisettes et beurre blanc 31€
Filet de bar, risotto de pomme de terre et sauce cresson 34 €
Cabillaud roti, écrassé de pomme de terre, sauce Sambre et Meuse 33¢€
Saumon a la plancha, sauce béarnaise et broccolini 25€

Aubergine Parmigiana 18 €




BARQUETTES

Lasagne Bolognaise

Hachis parmentier

Cannellonis ricotta épinards

Macaroni jambon fromage

Pain de viande petit/grand

Boudin blanc Dierendonck purée compote
Boulettes sauce tomate

Fricassée de volaille sauce estragon
Poulet au curry jaune

Scampis Tom Kha Kai

Poulet au gingembre, cacahoueétes et piment
Nouilles sautées au poulet

Riz a la cantonaise

SANDWICHES

Club

Crabe

Americain

Mimosa

thon

Saumon

Tomates - Mozza - Basilic

18€
15€
19¢€
14,50 €
18,50/48 €
17 €
14,50 €
18 €

16 €
15,50 €
15,50 €
1550 €
12€

500 €
6,00 €
450 €
4,50 €
450 €
550 €
450 €




DESSERTS

Tarte aux pommes

Cake citron/chocolat/vanille

Créme brllée

Moelleux au chocolat et tube de caramel
Crumble Vegan Pomme/Myrtille

Eclair vanille/chocolat/café

Mont-Blanc*

Forét-Noire

Paris-Brest noisettes (1/4/6p)
Saint-Honoré (1/4/6p)

Millefeuille (1/4/6p)

Tarte citron meringuée (1/4/6p)

Tarte framboises (1/4/6p)

Chocovilla (1/4/6p)

Merveilleux (1/4/6p)

Vanille-Pecan (1/4/6p)

Snickers*

Verrine mousse au chocolat-praliné / tiramisu / pavlova fruits exotiques
Plateau de mignardises (sur commande)

GLACES & SORBETS

Vanille, Chocolat, Stracciatella,

Pistache, Coco, Praliné, Café, Pasteque, Mojito,
Fraise/Rhubarbe, Citron, Péche blanche, Mangue, Apérol

250 ML / 500ML

* Disponible dés début décembre

6,50 €

15,50 €

550 €

6,50 €

6,50 €

520 €

6,50 €

6,50 €
6,50/26/39 €
6,60/26/39 €
6,50/26/39 €
6,50/26/39 €
750/30/45 €
6,50/26/39 €
6,50/26/39 €
6,60/26/39 €
6,50 €

6€

43,50 €

7/12,50 €




