
UCCLE

CHAUSSÉE DE WATERLOO 1095 – 1180 UCCLE
+32 2 511 44 83 – TRAITEUR@VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG TO ZONDAG 10.00-19.30

LASNE

CARRÉ GOMAND 4 – 1380 LASNE
+32 2 653 56 23 – LASNE@VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG 12.00-19.30
DINSDAG TO ZATERDAG 10.00-19.30

ZONDAG 09.00-15.00

STOCKEL

PLACE DUMON 8 – 1150 SINT-PIETERS-WOLUWE
+32 2 772 77 79 – STOCKEL@VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG TO ZONDAG 10.00-19.00

WATERLOO

CHAUSSÉE DE BRUXELLES 79 – 1410 WATERLOO
+32 2 446 30 01 – WATERLOO@VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG TO ZONDAG 10.00-19.30

AL ONZE GERECHTEN ZIJN TE BESTELLEN VOOR UW ZAKELIJKE OF 
PRIVÉ LUNCHES EN DINERS. 

GEEF UW BESTELLINGEN 48 UUR VAN TEVOREN DOOR PER 
TELEFOON, E-MAIL OF DIRECT IN EEN VAN ONZE WINKELS. 

BETALING BIJ BESTELLING. 

BEDANKT VOOR UW VERTROUWEN.

Menu
0 4  M A A R T

T O T  1  A P R I L



SOEPEN
Tomatensoep met balletjes
Soepen van Wortel-paprika, broccoli, prei, waterkers, witlof, wortel-knolselderij, butternut

KOUDE & WARME VOORGERECHTEN 
Tartaar van tonijn, burrata en zwarte tru!el
Rundercarpaccio Harry's bar saus
Gebakken Sint-Jakobsnoten, wortelpurée met gember en blanke botersaus met combava

SALADES
Sla met kip, witloof, noten, Comté en kerrie

PASTA
Pasta met ham, Comté en tru!el

VLEES
Mechelse koekoek, Andalini met Alfredo saus
Kalfsfilet met bonenkruid en groentjes 
Lage temperatuur eend, foie gras, plumsaus, herfstgarnituur

VISSEN
Gestoomde kabeljauwfilet, Samber en Maas saus
Skrei filet, beurre blanc, Robuchon puree en spinazie
Vispannetje met groentjes , gestoomde aardappel met peterselie

VEGETARISCH
Gebakken gnocchi met bospaddenstoelen

SOEPEN
Tomatensoep met balletjes
Soepen van Wortel-paprika, broccoli, prei, waterkers, witlof, wortel-knolselderij, butternut

KOUDE & WARME VOORGERECHTEN
Vitello tonnato
Lenterol met scampi's
Gratin van scamorza en courgette
Kreeftenravioli, groene asperges en lichte currysaus

SALADES
Sla met kip, witloof, noten, Comté en kerrie

PASTA
Vegetarische lasagne
Tagliatelle carbonara

VLEES
Mechelse koekoek, Andalini met Alfredo saus 
Osso bucco op Milanese wijze
Piepkuiken met dragon saus, galette van aardappel, paddenstoelen

VISSEN
Gestoomde kabeljauwfilet, Samber en Maas saus
Zalm met satékruiden, groentewok
Zeebaars à la plancha, sauce vièrge en Robuchon-puree

DINSDAG TOT DONDERDAG

9,50 €
8 €

9,50 €
8 €

28 € 
 19 €  

  25 €  

 19 € 
18 €  
17 €
29 €

 16 €
 19 € 

21 €

33 €

21 €

 28 €
 26 € 
23 €

 28 €
 37 € 
35 €

 31 € 
 31 € 
 28 €  

 

 31 € 
 34 € 
 35 €  

 

SOUPES
Soupe de tomates, boulettes
Soupes de carotte-poivron, brocoli, poireau, cresson, chicon, carotte-céléri, butternut

ENTRÉES FROIDES & CHAUDES 
Vitello Tonnato
Rouleaux de printemps au scampis 
Gratin de Scamorza à la courgette
Ravioles de homard, pointes vertes, sauce curry jaune léger

SALADES
Salade de volaille, chicons crus, noix, comté et mayonnaise au curry

PÂTES
Lasagne Végétarienne
Tagliatelle carbonara

VIANDES
Coucou de Malines aux morilles, Andalini
Osso Bucco à la Milanaise, Andalini
Coquelet à l'estragon, chicons

POISSONS
Cabillaud sauce Sambre et Meuse
Saumon aux épices saté, wok de légumes
Bar à la plancha, sauce vierge et purée Robuchon

SOUPES
Soupe de tomates, boulettes
Soupes de carotte-poivron, brocoli, poireau, cresson, chicon, carotte-céléri, butternut

ENTRÉES FROIDES & CHAUDES 
Tartare de thon et buratta, tru!e noire
Carpaccio de bœuf, sauce Harry's bar
St-Jacques rôties, purée de carottes gingembre, beurre blanc combava

SALADES
Salade de volaille, chicons crus, noix, comté et mayonnaise au curry

PÂTES
Coquillettes jambon, comté et tru!e 

VIANDES
Coucou de Malines aux morilles, Andalini
Filet pur de veau à la sariette
Canard basse température, foie gras, sauce plum, garniture automnale

POISSONS
Cabillaud sauce Sambre et Meuse
Dos de skrei, beurre blanc, purée Robuchon et tombée d'épinards
Cassolette de poisson, courgettes et carottes, pdt vapeure

VÉGÉTARIEN
Poêlée de gnocchis aux champignons

9,50 €
8 €

9,50 €
8 €

 19 € 
18 €  
17 €
29 €

28 € 
 19 €  

  25 €  

 16 €
 19 € 

21 €

33 €

21 €

 28 €
 26 € 
23 €

 28 €
 37 € 
35 €

 31 € 
 31 € 
 28 €  

 

 31 € 
 34 € 
 35 €  

 

21 €

DU MARDI AU JEUDI DU VENDREDI AU LUNDI

Tartaar van zeebaars, mango passie vinaigrette, venkelreepjes
Lenterolletjes met geraspte kip en pindasaus
Chicon tatin, parmezaan crumble, verse geitenkaas en honingsaus
Paddenstoelenravioli met parmezaancrème
Vlaamse asperges

33 €
29 €
27 €

28 €
32 €
22 €

19 €
20 €

20 €
18 €
17 €
18 €
19 €

20 €Salade van verse en gerookte zalm met spinaziescheuten en broccolihummus, citroenvinaigrette

PASTA
Rigatoni, gereduceerde room, spinaziescheuten, erwten, groene asperges
Orecchiette alla salsiccia

VLEES
Coucou de malines, gele wijnsaus, aardappel mille-feuille, artisjok poivrade
Kalfskotelet, archiducsaus, puree van robuchon, broccolini
Cockerel met volle jus, geroosterde grenailles, groene asperges

VISSEN
Kabeljauw, garnalen, saus van noilly prat, puree van robuchon, boerenkool
Baardfilet, pompoenrisotto, salie beurre blanc
Zalm, choronsaus, pont neuf van selderij

SOUPES
Soupe de tomates, boulettes
Soupes de carotte-poivron, brocoli, poireau, cresson, chicon, carotte-céléri, butternut

ENTRÉES FROIDES & CHAUDES 
Vitello Tonnato
Rouleaux de printemps au scampis 
Gratin de Scamorza à la courgette
Ravioles de homard, pointes vertes, sauce curry jaune léger

SALADES
Salade de volaille, chicons crus, noix, comté et mayonnaise au curry

PÂTES
Lasagne Végétarienne
Tagliatelle carbonara

VIANDES
Coucou de Malines aux morilles, Andalini
Osso Bucco à la Milanaise, Andalini
Coquelet à l'estragon, chicons

POISSONS
Cabillaud sauce Sambre et Meuse
Saumon aux épices saté, wok de légumes
Bar à la plancha, sauce vierge et purée Robuchon

SOUPES
Soupe de tomates, boulettes
Soupes de carotte-poivron, brocoli, poireau, cresson, chicon, carotte-céléri, butternut

ENTRÉES FROIDES & CHAUDES 
Tartare de thon et buratta, tru!e noire
Carpaccio de bœuf, sauce Harry's bar
St-Jacques rôties, purée de carottes gingembre, beurre blanc combava

SALADES
Salade de volaille, chicons crus, noix, comté et mayonnaise au curry

PÂTES
Coquillettes jambon, comté et tru!e 

VIANDES
Coucou de Malines aux morilles, Andalini
Filet pur de veau à la sariette
Canard basse température, foie gras, sauce plum, garniture automnale

POISSONS
Cabillaud sauce Sambre et Meuse
Dos de skrei, beurre blanc, purée Robuchon et tombée d'épinards
Cassolette de poisson, courgettes et carottes, pdt vapeure

VÉGÉTARIEN
Poêlée de gnocchis aux champignons

9,50 €
8 €

9,50 €
8 €

 19 € 
18 €  
17 €
29 €

28 € 
 19 €  

  25 €  

 16 €
 19 € 

21 €

33 €

21 €

 28 €
 26 € 
23 €

 28 €
 37 € 
35 €

 31 € 
 31 € 
 28 €  

 

 31 € 
 34 € 
 35 €  

 

21 €

DU MARDI AU JEUDI DU VENDREDI AU LUNDI

Gerookte holstein carpaccio, rucola, harry's bar tru"elsaus
Tartaar van coquilles, zure room, forelei, liveche olie, espelette, limoen
Scampi cassolette, groenten en Nantua saus
Vlaamse asperges

Orecchiette alla salsiccia
Linguine met garnalen
Penne met basilicumcrème, tomatencoulis, straciatella en crumble van Serranoham

Coucou de malines, sauce au vin jaune, mille-feuille de pomme de terre, artichaut poivrade
Côte de veau, sauce archiduc, puree robuchon, broccolini
Coquelet au jus corse, grenailles roties, asperges vertes

Cabillaud, crevette, sauce noilly prat, puree robuchon, chou kale
Filet de barbu, risotto de courge, beurre blanc a la sauge
Saumon, sauce choron, pont neuf de celeri

33 €
30 €
32 €

28 €
29 €
32 €

20 €
23 €
18 €

21 €
24 €
17 €
18 €
19 €

20 €Salade van verse en gerookte zalm met spinaziescheuten en broccolihummus, citroenvinaigrette

VLEES
Koekoek van malines, gele wijnsaus, aardappel mille-feuille, artisjok poivrade
Lamskotelet, gratin dauphinois, raapjes, erwten, wortelen
Pure ossenhaas, wortel en boontjes, pomme pont neuf, groene pepersaus

VISSEN
Kabeljauw, garnalen, noilly prat saus, robuchon puree, boerenkool
Zeeduivelcurry, rijstnoedels en groene groenten
Meunière solette, chateauaardappelen, gestoomde groenten

PASTA



BAKJES 
Lasagne Bolognaise
Hachis parmentier
Cannelloni met ricotta en spinazie
Gehaktbrood klein/groot
Witte pens Dierendock met puree en appelmoes
Gehaktballekes met tomatensaus
Kipfricassee met Samber en Maas saus
Kip met gele kerrie
Scampis Tom Kha Kai
Gebakken noedels met kip
Gebakken rijst met groenten

SANDWICHES
Club
Krab
Americain
Mimosa
Tonijn
Zalm
Tomaten - Mozza - Basilicum

 5,00 € 
 6,00 € 
 4,50 € 
 4,50 € 
 4,50 € 
 5,50 € 
 4,50 € 

 18 € 
 15 € 
 19 € 

  18,50/48 € 
 17 € 

 14,50 € 
  18 € 
   16 € 

 15,50 € 
  15,50 € 

 12 €

BAKJES 
Lasagne Bolognaise
Hachis parmentier
Gegratineerde witlof
Macaroni ham en kaas
Gehaktbrood klein/groot
Witte pens Dierendock met puree en appelmoes
Kipfricassee met Samber en Maas saus
Kip met gele kerrie
Scampis Tom Kha Kai
Kip met gember, pinda's en chili
Gebakken noedels met kip
Gebakken rijst met groenten

SANDWICHES
Club
Krab
Americain
Mimosa
Tonijn
Zalm
Tomaten - Mozza - Basilicum

 5,00 € 
 6,00 € 
 4,50 € 
 4,50 € 
 4,50 € 
 5,50 € 
 4,50 € 

 18 € 
 15 € 

 17,50 € 
 14,50 € 

 18,50/48 € 
 17 € 

  18 € 
   16 € 

 15,50 € 
 15,50 € 
 15,50 € 

 12 €



DESSERTS
Appeltaart
Citroen/Chocolade/Vanille cake
Crème brûlée
Moelleux met chocolade en karameltube
Vegan crumble Appel/Blauwbes
Vanille/Chocolade/Ko"ie Eclair
Tiramisu
Saint-Honoré (1/4/6p)
Citroenmeringue taart (1/4/6p)
Frambozentaart (1/4/6p)
Chocovilla (1/4/6p)
Merveilleux (1/4/6p) 
Chocolade-praliné mousse verrine / tiramisu / pavlova van exotisch fruit

IJS & SORBETS
Vanille, Chocolade, Stracciatella,
Kokosnoot, Pistache, Praline, Ko"ie, Citroen, Mango, 

250 ML / 500ML

 

7/12,50 €

6,50 €
15,50 €
5,50 €
6,50 €
6,50 €
5,20 €

6 €
6,50/26/39 €
6,50/26/39 €
 7,50/30/45 €
6,50/26/39 €
6,50/26/39 € 

6 €

DESSERTS
Tarte aux pommes
Cake citron/chocolat/vanille (sans gluten)
Crème brûlée
Moelleux au chocolat et tube de caramel
Eclair vanille/chocolat/café
Forêt-Noire
Paris-Brest noisettes (1/4/6p)
Saint-Honoré (1/4/6p)
Millefeuille (1/4/6p)
Tarte citron meringuée (1/4/6p)
Tarte framboises (1/4/6p)
Chocovilla (1/4/6p)
Merveilleux (1/4/6p)
Vanille-Pecan (1/4/6p) 
Verrine mousse au chocolat-praliné / tiramisu / pavlova fruits exotiques
Plateau de mignardises (sur commande)

GLACES & SORBETS
Vanille, Chocolat, Stracciatella, 
Pistache, Coco, Praliné, Café, Pastèque,
Fraise/Rhubarbe, Citron, Pêche blanche, Mangue

250 ML / 500ML

 

7/12,50 €

6,50 €
15,50 €
5,50 €
6,50 €
5,20 €
6,50 €

6,50/27/40 €
6,50/27/40 €
6,50/27/40 €
6,50/27/40 €
 7,50/31/43 €
6,50/27/40 €
6,50/27/40 € 
6,50/27/40 €

6 €
43,50 €


