
LASNE

CARRÉ GOMAND 4 – 1380 LASNE 
+32 2 653 56 23 – LASNE@VILLATRAITEUR.BE 

MAANDAG 12.00-19.30 
DINSDAG TO ZATERDAG 10.00-19.30 

ZONDAG 09.00-15.00

UCCLE

CHAUSSÉE DE WATERLOO 1095 – 1180 UCCLE 
+32 2 511 44 83 – UCCLE@VILLATRAITEUR.BE 

MAANDAG TO ZONDAG 10.00-19.30

STOCKEL

PLACE DUMON 8 – 1150 SINT-PIETERS-WOLUWE
+32 2 772 77 79 – STOCKEL@VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG TO ZONDAG 10.00-19.00

AL ONZE GERECHTEN ZIJN TE BESTELLEN VOOR UW ZAKELIJKE OF
PRIVÉ LUNCHES EN DINERS. 

GEEF UW BESTELLINGEN 48 UUR VAN TEVOREN DOOR PER
TELEFOON, E-MAIL OF DIRECT IN EEN VAN ONZE WINKELS.

BETALING BIJ BESTELLING. 

BEDANKT VOOR UW VERTROUWEN.

Menu
V A N  1 7  S E P T E M B E R
T O T  3 0  S E P T E M B E R



DE HELE WEEK

KOUDE & WARME VOORGERECHTEN 
26€
21€
25€
39€
22€
27€

Sint-jakobsschelpen, pastinaakmousseline en hazelnoten
Gravlax van zalm, zure room en Belle de Fontenay-aardappelen
Rundscarpaccio Harry’s Bar
Kreeft Belle-Vue
Met honing en rozemarijn geroosterde butternut, feta en geroosterde amandelen
Gegrilde octopus, chorizo, bloemkoolroosjes en met saffraan geïnfuseerde olie

PASTA
Lasagne met verse en gerookte zalm, bergamotsaus 25 €

VISSEN
Gelakte roze zeebrasem, Sardijnse fregola en gekonfijte venkel
Kabeljauwhaasje, grijze garnalen , beurre blanc
Gegrilde kreeft, groenten, fettuccine en beurre blanc met kurkuma
Tarbotfilet, gegrilde prei, sherry en champignoncoulis
Zalm à la plancha, groentebarigoule en dragonssaus

38€
38€
42€
48€
37€

VLEES
Kalfsfilet, bospaddenstoelen, polenta en platte peterselie
Gekonfijte lamsbout met rozemarijn, gratin dauphinois en braadjus
Mechelse koekoek, morieljesaus
Witte pens gevuld met zwarte truffel, gebakken Golden-appelen met zout en rozemarijn

38€
38€
34€
36€



BAKJES VILLA
Lasagne Bolognese 
Hachis parmentier 
Vleesbrood (klein/groot) 
Witte pudding Dierendonck puree compote Balletjes in
tomatensaus 
Pasta met scampi's en Nantua-saus
Gegaarde gevogelte op lage temperatuur, met archiducsaus
Aubergine Parmigiana
Macaroni met ham en kaas
Groentelasagne
Octopus alla putanesca
Vol-au-vent met rijst
Eend met sinaasappel

BAKJES ANAM
kip met gele curry
Kip met gember, pinda’s en chilipeper
Gebakken noedels met kip
Noedels met scampi's
Scampi met rode curry
Kantonese rijst - klein/groot
Jasmijnrijst
Pad Thai met kip
Rode linzen dahl en kokosmelk
Karaage kip met zoetzure saus
Kip met citroengras
Spies met sataysaus
Gemalen Kipsalade

18€
15€

18.50 / 48€
17€

14,50 €
18,80 €
16,80 €

13€
15 €
14 €
18 €
16 €

 16 €
15,50 €
15,50 €

 17 €
17 €

6 / 12 €
4 €

15 €
15 €
18 €
17 €
13 €
12 €



 

DESSERTS
Citroen-chocolade-marmercake
Paris Brest
Merveilleux
Citroentaart met meringue
Forêt Noire
Forêt Noire met amarena
Moka-eclair
Chocolade-eclair
Vanille-eclair
Frambozen-eclair
Copacabana
Moka
Babaorum
Saint-Honoré
Bretonse zandkoekjes met frambozen
Zandkoekjes met aardbeien
Mille-feuille
Samba
Manjari
Lingot d’or
Macaron Joy
Misérable
Opéra
Pavlova met rode vruchten
Pavlova met mango en passievrucht

IJS & SORBETS
Vanille, Chocolade, Frambozenyoghurt, Karamel, Stracciatella, Koffie, Framboos, Mango
en Citroen

250 ML / 700ML 7/15 €

16,50 €
 6,60 €
 6,50 €
6,50 €
6,50 €
7,50 €
4,60 €
4,60 €
4,60 €
6,60 €
6,50 €
6,50 €

8 €
6,50 €

7 €
7 €
7 €

6,50 €
6,50 €
4,60 €
6,60 €
6,50 €
6,50 €
5,60 €
5,60 €

Alle desserts zijn ook verkrijgbaar in porties voor 4, 6 of 8 personen, of voor meer
personen op aanvraag.
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