
LASNE

CARRÉ GOMAND 4 – 1380 LASNE 
+32 2 653 56 23 – LASNE@VILLATRAITEUR.BE 

MAANDAG 12.00-19.30 
DINSDAG TO ZATERDAG 10.00-19.30 

ZONDAG 09.00-15.00

UCCLE

CHAUSSÉE DE WATERLOO 1095 – 1180 UCCLE 
+32 2 511 44 83 – UCCLE@VILLATRAITEUR.BE 

MAANDAG TO ZONDAG 10.00-19.30

AL ONZE GERECHTEN ZIJN TE BESTELLEN VOOR UW ZAKELIJKE OF
PRIVÉ LUNCHES EN DINERS. 

GEEF UW BESTELLINGEN 48 UUR VAN TEVOREN DOOR PER
TELEFOON, E-MAIL OF DIRECT IN EEN VAN ONZE WINKELS.

BETALING BIJ BESTELLING. 

BEDANKT VOOR UW VERTROUWEN.

Menu
V A N  0 1  N O V E M B E R
T O T  3 0  N O V E M B E R



DE HELE WEEK

VOORGERECHTEN 
32€
22€
19€
24€
23€
24€

Carpaccio van langoustines, bloemkoolmousseline en kaviaar
Tartaar van tonijn, ponzu en wasabi
Vitello tonnato met kappertjes
Sint-jakobsvruchten, pompoencrème en salieboter
Zalm op lage temperatuur gegaard, gekaramelliseerde witloof en misoboter
Ravioli uit Royan met foie gras

PASTA
Risotto met champignons, hazelnoten en champignonroom 22€

VISSEN
Gebakken tarbot, beurre blanc, zeekraal, spinazie en aardappelpuree
Tongfilets met Nantua-saus, julienne van groenten en gestoomde aardappelen
Kabeljauw met Dugléré-saus, champignons en gestoomde aardappelen
Zeebaarsfilet, gekonfijte kerstomaten, gegrilde artisjokken en aardappelpuree

39€
37€
31€
32€

VLEES
Kalfsfilet, Parmaham en gerookte scamorza, Andalini, broccolini en citroenboter
Hertenfilet, aardappelterrine, knolselderpuree, peer in rode wijn, bospaddenstoelen en
rozemarijnsaus
Mechelse koekoek, morieljesroomsaus met porto, gebakken aardappelen en gestoofde
witloofblaadjes
Hachis Parmentier van rundvlees, spinazie en rodewijnjus

34€
39€

35€

29€



BAKJES VILLA
Lasagne Bolognese 
Hachis parmentier 
Vleesbrood (klein/groot) 
Witte pudding Dierendonck puree compote Balletjes in
tomatensaus 
Pasta met scampi's en Nantua-saus
Gegaarde gevogelte op lage temperatuur, met archiducsaus
Aubergine Parmigiana
Macaroni met ham en kaas
Groentelasagne
Octopus alla putanesca
Vol-au-vent met rijst
Eend met sinaasappel

BAKJES ANAM
kip met gele curry
Kip met gember, pinda’s en chilipeper
Gebakken noedels met kip
Noedels met scampi's
Scampi met rode curry
Kantonese rijst - klein/groot
Jasmijnrijst
Pad Thai met kip
Rode linzen dahl en kokosmelk
Karaage kip met zoetzure saus
Kip met citroengras
Spies met sataysaus
Gemalen Kipsalade

18€
15€

18.50 / 48€
17€

14,50 €
18,80 €
16,80 €

13€
15 €
14 €
18 €
16 €

 16 €
15,50 €
15,50 €

 17 €
17 €

6 / 12 €
4 €

15 €
15 €
18 €
17 €
13 €
12 €



 

DESSERTS
Citroen-chocolade-marmercake
Paris Brest
Merveilleux
Citroentaart met meringue
Forêt Noire
Forêt Noire met amarena
Moka-eclair
Chocolade-eclair
Vanille-eclair
Frambozen-eclair
Copacabana
Moka
Babaorum
Saint-Honoré
Bretonse zandkoekjes met frambozen
Zandkoekjes met aardbeien
Mille-feuille
Samba
Manjari
Lingot d’or
Macaron Joy
Misérable
Opéra
Pavlova met rode vruchten
Pavlova met mango en passievrucht

IJS & SORBETS
Vanille, Chocolade, Frambozenyoghurt, Karamel, Stracciatella, Koffie, Framboos, Mango
en Citroen

250 ML / 700ML 7/15 €

16,50 €
 6,60 €
 6,50 €
6,50 €
6,50 €
7,50 €
4,60 €
4,60 €
4,60 €
6,60 €
6,50 €
6,50 €

8 €
6,50 €

7 €
7 €
7 €

6,50 €
6,50 €
4,60 €
6,60 €
6,50 €
6,50 €
5,60 €
5,60 €

Alle desserts zijn ook verkrijgbaar in porties voor 4, 6 of 8 personen, of voor meer
personen op aanvraag.
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